Российская Федерация

Республика Адыгея

Администрация муниципального образования «Город Майкоп»

Комитет по образованию

ПРИКАЗ
от 01.03.2013 г. № 62
Об изучении организации питания в муниципальных 

бюджетных дошкольных образовательных учреждениях
Организация питания представляет собой одну из важных задач, стоящих перед руководителем дошкольного образовательного учреждения.
Рациональное питание детей дошкольного возраста – необходимое условие их гармоничного роста, физического и нервно-психического развития, устойчивости к действию инфекций и других неблагоприятных факторов внешней среды.

Согласно плану-работы Комитета по образованию Администрации муниципального образования «Город Майкоп» на 2013 год и в целях контроля за организацией питания в дошкольных образовательных учреждениях.

п р и к а з ы в а ю:

1. Изучить с 18.03 по 08.04.2013 г. состояние работы по организации питания в МБДОУ №№ 6, 9, 16, 28, 31, 55.
2. Утвердить:

2.1. Состав комиссии по изучению организации питания в МБДОУ: 

· председатель комиссии:
· Тлячева О. Ю., начальник отдела дошкольного образования Комитета по образованию Администрации муниципального образования «Город Майкоп»;

· члены комиссии:
· Зиковская Г. Н., экономист ЦБ образовательных учреждений;

· Керашева М. М., специалист I категории Комитета по образованию Администрации муниципального образования «Город Майкоп»;

· Лебедева Л. В., ведущий специалист Комитета по образованию Администрации муниципального образования «Город Майкоп»;

· Зинюхина С. В., методист ГИМЦ.

2.2. План-задание по изучению организации питания в МБДОУ (прилагается);

3.  Материалы проверки оформить справкой в срок до 15.04.2013 г.;

4. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.
Руководитель комитета






Л. В. Дубовская

Тлячева 52-26-60

С-10(13)

Приложение к приказу Комитета 

по образованию Администрации 

МО «Город Майкоп»
№ ______ от  _______________

План-задание 

по изучению организации питания в муниципальных бюджетных дошкольных образовательных учреждениях
1. Гигиена пищеблока:

· качество поступающих продуктов и их транспортировка;

· условия хранения продуктов и соблюдение сроков реализации;

· технология приготовления пищи и качество готовых блюд;
· соблюдение правил гигиены на пищеблоке.

2. Анализ меню:

· рациональное использование продуктов;

· разнообразие блюд;

· выход готовой продукции;

· выполнение натуральных норм питания.

3. Анализ состояния оборудования и инвентаря.

4. Анализ работы педагогов ДОУ по вопросу формирования культуры питания дошкольников.
